Visit Sweden News Room

Hallbara smaker i varldsklass — har hittar du Sveriges grona stjarnor

Nyplockade bar, farsk fisk fran narliggande vatten och vilt fran skogarna runt knuten. Idag hamtar allt fler svenska
kockar sina ravaror direkt fran den narliggande naturen och engagemanget for lokala och sdsongsanpassade
ingredienser har gett sju svenska restauranger en Michelin Green Star. Infor arets tillkdnnagivande av dessa gréna
stjarnor for nordiska restauranger den 1 juni, kommer hér en lista 6ver de svenska restauranger som tidigare
belonats.

Etoile, StockholmRestaurang Etoile i Stockholm &ppnades av tva vanner som rest varlden runt for att formedla sina
upplevelser genom mat med en lekfull och kreativ twist. Etoile bjuder pa en avsmakningsmeny dar kockarna leker med
férvantningar genom fantasifulla réatter som refererar till globala mattraditioner sasom Surf and Turfoch Afternoon Tea Party.
Med sin intima lokal och personliga service bjuder Etoile pa en kulinarisk upplevelse i centrala Stockholm.Fér mer info.
bestk Etoile

ANG, TvaakerRestaurang ANG ligger i en vaxthusinspirerad byggnad i tva plan vid Astad Vingard i hjartat av Halland. Har
ligger fokus pa lokala ravaror fran skog, strand och akrar precis utanfér dérren. Menyn bestar av en no-waste surprise tasting
menu med sasongsbaserade ratter, alltid balanserade och fulla av smak. Bes6ket kompletteras av ekologiska viner fran
vingarden producerade bara hundra meter fran restaurangen. Fér mer info. besék ANG

j . Foto: Knystaforsen / Visit Halland Knystaforsen, RydébrukEn annan
restaurang som belénats med en grén stjarna ar Knystaforsen i Halland. En av de "coolaste restaurangerna 2026’ enligt
Forbes Magazine, en "dold pérla” enligt La Liste och med i Apple TV-serien "Knife Edge: Chasing Michelin Stars”.
Knystaforsen utmarker sig inte bara genom att anvanda lokala ravaror sdsom 0ring, &lg och lingon, utan ocksa genom att laga
maten éver 6ppen eld. "Det &r sensuellt och opraktiskt, i ordets bdsta bemérkels€, sager Eva och Nicolai Tram, paret som
driver restaurangen. Fér mer info. bes6k Knystaforsen

JORD, LinképingRestaurang JORD i Linképing erbjuder en gastronomisk upplevelse dar naturen och arstidens skiftningar star
i centrum. Har serveras en avsmakningsmeny helt baserad pa vad som finns att hitta i Ostergétlands skogar och &ngar med
Orter, bar och viltkétt som ofta ar plockat eller jagat av teamet sjalvt. Restaurangen har belénats med flera utmarkelser fér sitt
hallbarhetsarbete och bjuder pa en middag dar varje réatt ar en lekfull hylining till det lokala landskapet. Fér mer info.

besdk JORD

Oxenstiernan, StockholmRestaurang Oxenstiernan i Stockholm ar en design- och matdestination som férenar héallbar
gastronomi med en unik historisk milj6 i den Oxenstiernska malmgarden fran 1700-talet. Restaurangen har en

tydlig farm-to-table-filosofi dar sdsongsbetonade och lokalt producerade ravaror star i fokus fér kreativa och uttrycksfulla ratter
som speglar det nordiska kdkets ravaror och smaker. Hela konceptet genomsyras av hallbarhet, fran maten och dryckerna till
interiéren och samarbetet med hantverkare. Oxenstiernan erbjuder bade avslappnad tradgardsmat under tradgardens lindar
och eleganta middagsupplevelser, och ar en plats dar bade designentusiaster och matalskare kan samlas fér en minnesvard
kvall. Fér mer info. bes6k Oxenstiernan

PM & Véanner, VaxjoPM & Vanner ar en gastronomisk destination i Vaxjé som sedan 1992 vuxit fran en restaurang startad av
tva vanner till ett komplett koncept med hotell, bistro, bageri och barer. Restaurangen ar kénd for sitt kreativa kok dar ravaror
fran skog, ang och sjo tolkas pa modern och inspirerande vis. Maten praglas av stark lokal férankring, hallbarhet och ett nara
samarbete med odlare, jadgare och andra producenter. Utdver fine dining erbjuder PM & Vanner aven en vinkallare, en
avslappnad bistro med a-la-carte-réatter och ett bageri som hyllas i White Guide. Fér mer info. besék PM & Vanner
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Deserving of two Michelin Stars, and one Michelin Green Star — dishes at
Signum.Credits: Anders Husa/westsweden.com (Download)

Signum, MélInlyckeRestaurang Signum, belagen i en gammal herrgard cirka en halvtimme fran Goéteborg, erbjuder nordiska
maltider tillagade i harmoni med natur och hantverk.Koket erbjuder en sédsongsbetonad avsmakningsmeny med
huvudingredienser fran Skandinavien, dar fisk och skaldjur ofta kompletteras av gronsaker, 6rter och vilda smaker fran den
svenska naturen.Konceptet bygger pa nara samverkan mellan lokala bénder, fiskare och producenter, inklusive egen
mikroodling och havsodling. Signum har belénats med tva Michelinstjarnor och 2025 belénades restaurangen aven med en
Gron Stjarna, vilket innebar den sjunde gréna restaurangstjarnan fér svenska restauranger. Fér mer info. besék Sighum

Fler svenska restauranger och upplevelser

o Top restaurants in Stockholm (Visit Sweden)
o 5 must-visit restaurants in west Sweden (Visit Sweden)
o Sweden’s Green Stars (Michelin Guide)

« Inspirational menus featuring local Swedish produce (Visit Sweden)

Andra gréna upplevelser i Sverige

o Delta i en tdngsafari med Karolina Martinsson, &ven kand som Algblomman, pa 6n Styrs¢ i Goteborgs skargard.

o Entimmes bilresa fran Malmd kan du bo pa Nyrups naturhotell och &ta lokalt producerade ravaror tillagade éver 6ppen
eld. Fér grupper kan guidade matlagningskurser ordnas.

o Lara sig att laga mat dver 6ppen eld med Elle Nikishkivoa p&Elle’s Utemat, som erbjuder kurser och upplevelser pa olika
platser i Sverige.

Kontakt: Ebba Ekelund, PR Nordics: ebba.ekelund@visitsweden.com

Visit Sweden ar svenska statens marknadsféringsbolag. En nationell turismorganisation med uppdrag att genom
marknadsféring av destinationen Sverige 6ka landets attraktionskraft och bidra till turismkonsumtion, exportintakter och
sysselsattning. Visit Sweden arbetar tillsammans med svenska turism- och besdksnaringen for att effektivt na de mest
eftertraktade malgrupperna for langsiktigt hallbar turism. Visit Sweden ar baserat i Stockholm med lokal representation pa flera
utlandsmarknader. Visit Sweden har ndrmare 50 anstéllda. www.visitsweden.com/corporate
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