Visit Sweden News Room

Michelin-belonnede kokkene apner nye restauranter

Stjernekokk Daniel Berlin apner ny restaurant pa Osterlen i Skane.

Denne hgsten pner stjernekokk, Daniel Berlin, darene til sin nye hotell- og restaurantsatsing Vyn Restaurang pa Osterlen i
Skéane. Sommeren 2020 stengte Daniel Berlin restauranten ved navn Daniel Berlin Krog, som har to Michelin-stjerner, og siden
den gang har mange lurt pa hva neste kapittel blir. I var kom den glade nyheten om at Berlin &pner sin nye restaurant, Vyn,
vakkert plassert pa den sorligste kysten av Osterlen med utsikt over @stersjoen. Restauranten tilbyr 30 plasser i spisesalen og
36 plasser i mat- og vinbaren for drop-in-gjester. | tillegg er det mulig & bestille et eget rom i gverste etasje, hvor man kan ta
imot mellom sju og 24 gjester. Anlegget omfatter ogsa sju hektar jord der det allerede er planlagt & dyrke eget.

Vyn apner for sine farste gjester 25. oktober.Les mer ...

Kjendiskokk Mathias Dahlgren apner eksklusiv sjgmatrestaurant pa Grand
Hétel

Mathias Dahlgren. Foto: Mans Dohns Download)

Mathias Dahigren, stjernekokken bak anerkjente restauranter som Matbaren og Rutabaga, apnet i august derene for et
nytt kulinarisk konsept pa Grand Hoétel i Stockholm: Seafood Gastro. Med en smaksmeny som hyller delikatesser fra,
rundt og i sjoen, tilbyr restauranten en gastronomisk oppdagelsesreise for gjestene, sa vel som for Mathias og hans
team.

Seafood Gastro vil i hovedsak tilby naturlige, skandinaviske ravarer. Smaksmenyen er ogséa supplert med annen sjgmat av
hay kvalitet som ikke finnes naturlig i regionen — alt handplukket fra utvalgte leverandgrer og hgstet fra sjgen, innsjger og
elver, samt baerekraftige garder.

«Jeg kaller det 'sjgmat i ordets videste forstand’. Vi tilbyr ikke bare vanlig sjpmat, men ogsa and og andre sjofugler, tang,
kystgronnsaker, samt sjomat som ikke er sa vanlige a spise — sa lenge det smaker godt. Teamet mitt og jeg ser det som et
nytt, spennende kulinarisk eventyr. Seafood Gastro blir den mest eksklusive restauranten jeg noen gang har laget», forklarer
Mathias Dahlgren.

I tillegg til Seafood Gastro vil restauranten ogsa romme konseptet Private Dining, med to separate rom for eksklusiv og
skreddersydd matservering, med plass til grupper pa opptil 22 personer.

Leer mer her: Seafood Gastro
Andre kulinariske hgydepunkter i Stockholm: Les mer ...
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https://vynrestaurant.se/
https://www.mynewsdesk.com/se/mathias-dahlgren/images/mathias-dahlgren-i-matsalens-koek-2014-344578
https://grandhotel.se/en/food-beverage/mathias-dahlgren/seafood-gastro
https://news.cision.com/visit-sweden/r/restaurant-news-from-stockholm--celebrity-chef-mathias-dahlgren-opens-exclusive-seafood-restaurant-i,c3829497
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Visit Sweden har det offisielle oppdraget fra den svenske regjeringen om & markedsfere Sverige som reisemal. Var visjon er
at Sverige innen 2030 er verdens mest baerekraftige og attraktive reisemal bygget pa innovasjon. Na mer enn noen gang, ma
malrettet reise vaere meningsfylt, bevisst og skape varig verdi med hensyn til vére gjester, for lokalsamfunnet og planeten var.
Velkommen til Sverige.
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